
9 RUE PAUL LELONG
PARIS 2

Né de la rencontre entre deux grandes cultures de la

convivialité, notre restaurant célèbre à la fois les

saveurs de l’Inde et l’esprit chaleureux des pubs

anglais. Dans une ambiance accueillante et

décontractée, la cuisine s’accompagne d’une belle

sélection de spiritueux, avec une place de choix

accordée aux whiskies et aux gins, particulièrement

appréciés dans ces deux pays. Cocktails signatures,

bières, vins soigneusement choisis complètent

l’expérience pour faire de ce lieu une adresse où l’on

aime autant bien manger que bien boire.

Eau Plate / Pétillante

Perrier 

Jus de Fruits

Coca, Coca Zero, Sprite, Fuzetea, Fanta

Fever Tree Ginger Beer, Tonic Water

RedBull

Expresso, Décafeiné, Noisette, Café Allongé

Double Expresso, Café Crème, Cappuccino 

Thé

Masala Chaï

 Pomme, Orange, Ananas ,Tomate

50cl/4,5€ — 100cl/6€

5,00€

6,00€

5,00€

6,00€

6,00€

2,90€

5,00€

5,00€

6,00€

2,00€

2,00€

2,00€

7,00€

8,00€

SOFTS

HOT DRINKS

BAR SNACKS
Masala Chips

Chana Masala

Kadhai Olives

Samossa Puff

Houmous & Aubergine 



Lady Sharma
Gin, Prosecco, St-Germain,  Sirop de Cardamome 

Indian Summer
Rhum, Masala, Sirop de Vanille, Ginger Beer

Gunpowder “Paloma”
Tequila, Sirop de Piments, Jus de Pamplemousse

Patiala Peg
Scotch, Jus Ananas, Cumin

Queen Bee 
Bourbon, Sirop de Vanille, Mangue, Ginger Beer

Envie d’un grand classique ? N’hésitez pas à demander à nos équipes,
elles seront ravies de vous le préparer.

THE INDIAN SIGNATURES

NON-ALCOHOLIC

CLASSIQUES

12,00€Old Fashioned, Negroni, Margarita,   

Espresso Martini, Mojito 

12,00€

12,00€

12,00€

12,00€

12,00€

Jeera Masala Soda
Virgin Mule parfumé aux épices

Gingerade
Limonade au Gingembre

8,00€

8,00€

CACHACA

Leblon - Brésil

RHUM

Zacapa Solera - Guatemala

Botran 15 Ans - Guatemala

Abuelo 12 Ans - Panama

Dos Maderas 5+5 - Caraïbes

Angostura 1919 - Trinidad & Tobago

 

VODKA

Belvedere - Pologne

Greygoose - France

Absolut - Suède

APPERITIVO

Martini Blanc / Rouge - Italie

Ricard - France

DIGESTIF

Chartreuse Jaune / Verte - France

Cognac Hennessy VS - France

Cognac Camus VSOP - France

Calvados Coquerel VSOP - France

12€

13€

11€

12€

12€

11€

12€

12€

9€

8€

8€

10€

12€

11€

10€

SPIRITUEUX ( 4CL)



WHISKY

Lagavulin 8 Ans - Écosse

Laphroaig 10 Ans - Écosse 

Oban 14 Ans - Écosse

Ardbeg 10 Ans - Écosse

Monkey Shoulder - Écosse

Big Peat - Écosse

Amrut - Inde

Paul John “Brillance” - Inde

Kavalan N°1 - Taiwan

Yushan - Taiwan

Nikka Coffey Grain - Japon

Sazerac Rye - Usa

Wild Turkey Bourbon - Usa

GIN

Tanquerey - Angleterre

Tanqueray Ten - Angleterre

Hendrick’s - Écosse

Monkey 47 - Allemagne

Bacur Bottega - Italie

Roku - Japon

Gunpowder- Irlande

Citadelle - France

TEQUILA

Patron Silver - Mexique

Patron Repasado - Mexique 

12€

12€

16€

13€

9€

13€

12€

13€

13€

11€

13€

12€

11€

9€

12€

11€

12€

11€

11€

13€

10€

12€

13€

SPIRITUEUX ( 4CL)

8,00€

9,00€

9,00€

4,50€

5,00€

5,00€

25cl 50clPressions

Supp. : Sirop 0,50€ — Picon 1,00€

8,00€

9,00€

10,00€

8,00€

8,00€

10,00€

(12cl)

Bouteilles

Corona Extra

Corona Cero 00% 

VERRES 

SPRITZ

BIÈRES

Prosecco DOC Fratelli Cosmo

Côte de Provence Rosé Figuière “Première” 2025 

Chablis Domaine des Hâtes 2024

Sauvignon Blanc “Attitude” Pascal Jolivet 2025

IGP Gard Sangiovese Mas du Chêne 2023

Pinot Noir Jean Paul Brun 2024

Narangi Spritz
Liqueur de Mandarine / Prosecco / Perrier 

French Connection
St-Germain / Prosecco / Perrier 

Aperol Spritz
Aperol / Prosecco / Perrier 

11,00€

12,00€

11,00€

Stella Artois

Guinness

SharmaJi Ale

6,00€

6,00€



Champagne Joseph Perrier “Cuvée Royale” Brut 

Prosecco DOC Fratelli Cosmo

Bandol Domaine Dupuy de Lôme 2023

Côte de Provence Figuière “Première” 2025

Loire

Sauvignon Blanc “Attitude” Pascal Jolivet 2025 

Pouilly-Fumé Domaine Chollet 2025

Chinon “Les Blancs Closeaux” Bertrand Couly 2024

Vouvray Sec Domaine D’Orfeuilles 2017

Alsace

Pinot Blanc “Eclectic” Charles Frey 2024

Bourgogne

Chablis Domaine des Hâtes 2024

Viré-Clessé Domaine Michel 2024

Cuvée Saint-Vincent” Vincent Girardin 2024

Ladoix “Les Marnes Blanches” Domaine Faivelay 2023

Beaujolais

Theia Domaine Raphaël Chopin 2024

Rhône

Vacqueyras Domaine des Amouriers 2023 

Roussanne “Les Vignes d’à Côté” Yves Cuilleron 2024

BLANC

ROSÉS

BULLES

36€

47€

45€

40€

36€

45€

54€

60€

80€

40€

59€

44€

80€

34€

38€

40€

Loire

Chinon “Les Joueurs” Domaine de la Chapelle 2024

Alsace

Pinot Noir “Quintessence” Charles Frey 2023

Bourgogne

Bourgogne Pinot Noir Jean Paul Brun 2024

Haute Côte de Beaune Château de Melin 2023 

Santenay “Les Vielles Vignes” Vincent Girardin 2021

Beaujolais

Morgon “La Chanaise” Dominique Piron 2023

Moulin à Vent Jean Paul Brun 2024

Brouilly “Combiliaty” Château de La Chaize 2023

Rhône

Les Becs Fins Tardieu Laurent 2024

La Sommelière Château de Campuget 2022

Crozes-Hermitage “Friandise” Domaine Melody 2024

Saint-Joseph Tardieu Laurent 2023

Vacqueyras Domaine Le Sang des Cailloux 2024

Bordeaux

Lalande-de-Pomerol Château Haut-Musset 2023

Saint-Estèphe Château la Commanderie 2020

Pessac-Leognan “Lagrave-Martillac” Latour-Martillac 2021

Haut-Médoc Instinct d’Agassac 2019

Languedoc

Sangiovese Mas du Chêne 2023

Nielluccio Domaine la Cenrdrillon 2023

Corbières “Essentielle” Domaine la Cendrillon 2023

38€

58€

47€

56€

88€

36€

47€

55€

36€

44€

38€

68€

46€

45€

56€

64€

40€

38€

34€

36€

ROUGES


